Einkehren, Urlaub machen
und sich mit selbst produzierten Spezialititen
verwohnen lassen, wo die
,,KOnige der Wilder<zu Hause sind. )
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Cariner

Komfort-DZ, Premium-App, Deluxe-App und
FeWo - hier wurde besonders auf die Harmo-
nie mit viel Altholz, Glas und Stein gelegt).
Natirlich kombiniert mit modernen Flair und
Herz!

Somit wird fiir einen erholsamen und unver-
gesslichen Aufenthalt fiir unsere Gaste bes-
tens gesorgt. Bei schonem Wetter kann man
aufder mit neuer Bestuhlung aus Eschenholz,
nachhaltig und traditionell gestalteter Son-
nenterrasse (teilweise Uberdacht) bei kithlen
Getranken, Kaffeespezialitaten, leckere Ku-
chen, Torten, verfiihrerische Eisbecher, Brot-
zeiten sowie Speisen aus unserer reichhalti-
gen Kiiche genieBen. Oder verwdhnen Sie
sich schon am Morgen mit unserem reichhal-
tigen Frihstiicksbiffet inkl. Kaffeespezialita-
ten, Marmeladen, Saften, Musli, Joghurt und
Obst ....! (Reservierung erforderlich)

Jeden Donnerstag wird nach wie vor der im
Gastgarten stehende Holzbackofen ange-
heizt und das traditionelle Sauerteig-Bauern-
brot gebacken, das man zu einer herzhaften

Familie Scheichenzuber, v. li. Philipp, Josef, Sabine und Manfred
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Grafenau. Die ,Kleblmiihle” bei Grafenau ist
ein besonders gastronomisches Erlebnis mit
eigenen Wildspezialitditen. Das Landhotel
,Kleblmiihle” liegt im romantischen Ohetal
(an der kleinen Ohe) und verspricht einen
angenehmen, erholsamen Aufenthalt fir Ein-
heimische und Feriengaste.

Gastronomie erleben in unseren verschiede-
nen Raumlichkeiten und auf einer der
schonsten Sonnenterrassen! (1. Platz bei der
Terrassenpramierung im Landkreis Freyung-
Grafenau) mit grof3em Kinderspielplatz.

In unserer NEUEN hauseigenen, modernen
Metzgerei mit Schlacht-, Zerlege- und Pro-
duktionsrdume natirlich mit EU-Zulassung
verarbeiten wir das eigene Rotwild sowie
Wild aus heimischen Revieren fir feine Ge-
richte im Restaurant und produzieren die
ganze Palette an Hirschwurst-Spezialitaten
selber.

Die Wildgerichte in der Gastronomie sind z.B.
Hirschbraten, Hirschbraten Forsterin Art,

Brotzeit, oder auf Vorbestellung auch fiir zu-
hause genie3en kann.
Seit nunmehr 52 Jahren (1971) kehrt man in
die, KLEBLMUHLE” ein und genieBt Ihre Gast-
freundschaft. Fir 2021 war eine 50 Jahr Feier
geplant, konnte aber wegen Corona nicht
stattfinden. Deshalb haben wir uns wieder
etwas Neues einfallen lassen, damit wir lhnen
immer attraktive Angebote bieten kdnnen.
Ja, die Keblmuhle ist ein Familienbetrieb in
dem die Familie Scheichenzuber,
(Sabine, Manfred, Josef, Philipp und natiirlich
auch der Senior Josef) mit ihrem fleiBigen
Team die Gastfreundschaft teilt und Wert da-
rauf legt, dass man sich bei Ihnen wie zu
Hause fiihlt. Nur dieses miteinander macht
die Erlebnis-Gastronomie mdglich, die stets
aufs Neue zum Wiederkommen einladt und
die Gaste lhre Einkehr und Ausfliige hierher
zu einer besonderen Erfahrung werden lasst.
Wir bedanken uns bei allen unseren Gasten
und freuen uns weiterhin fiir Sie dazu sein.
—eb

Hirsch-Edelgulasch, Medaillons vom Riicken
und Filet, zarter Hirschschinken, frische
Hirschleber, Hirschliingerl, Wilderertopf,
Wildschweinbraten, Rehbraten, Hirsch-Le-
berkase, Bratwiirste, Kasekrainer und Curry-
wiirste selbstverstandlich vom Hirsch.
Zusatzlich bietet unsere reichhaltige Speise-
karte saisonelle, regionale, traditionelle, herz-
hafte Gerichte vom Rind, Schwein, Gefliigel,
Fisch, Steaks, vitaminreiche Salate und herz-
hafte Brotzeiten. Es kann sich also jeder nach
seinem Geschmack verwohnen lassen.
Durchgehend warme Kiiche!

Aus der Spezialitaitentheke konnen Sie (Di-
Mi-Do-Sa-So ganztdgig und Fr. ab 17°°geoff-
net) nach Herzenswunsch fiir zuhause ein-
kaufen: Hirsch-Edelsalami, Pfefferbeif3er, Ka-
minwurzen, Kochsalami, Leberkase, Rauchsa-
lami und frisch aus dem Buchenrauch zarter
Hirschschinken sowie Hirsch-Brihwiirste z.B.
Bratwurst, Kasekrainer, Currywirste, Knacker

Bayerische Schmankerl,
trendiges Gastro-Ambiente

Wildspezialitdten Biergarten,
Sonnenterrassen Spielplatz

Hirschspezialitaten-Theke
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usw. und in der Dose Hirsch-Edelgulasch, Le-
berkase, Liingerl und Bierwurst.

Das Aushdngeschild von Manfred Scheichen-
zuber (Betriebsinhaber) sind seine oben ge-
nannten Hirschprodukte. Die Leidenschaft
der Rotwildzucht betreibt er seit 25 Jahren
und hat es auch an seine beiden Sohne Josef
und Philipp (beide gelernte Kéche und voll
im Betrieb integriert) weiter gegeben. Alle
drei haben die Sachkundepriifungen zum
Schiel3en, Schlachten und Verarbeitung ab-
gelegt und betreiben diese gemeinsam.

In unserem landwirtschaftlichen Betrieb wird
groBer Wert auf die eigene Futterproduktion
(Grassilage, Heu, Mais, Getreide ...) sowie auf
die Bearbeitung gelegt und somit fiir beste
Futterqualitat gesorgt.

Die Chefin Sabine Scheichenzuber ist fiir alles
verantwortlich, den ein funktionierender Ho-
telbetrieb erfordert, wie z. B. fiir den Service,
die Buchungen und Zimmerbelegungen (in
modernen vor kurzem renovierten Zimmern,
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